
ヴェルフヲンス
富山市天正寺1333　TEL.076-421-6668
営業時間／10：00～19：00

北陸銀行
新庄支店

中央病院

交番 ウエルシアGU

ヴェル 
フヲンス

ニトリグリーンモール
山室店

アプレシオ

100満ボルト
インスタグラム公式 LINE公式

【カット】本体価格 900円（税込972円）
【4号】本体価格 3,800円（税込4,104円）
【カット】本体価格 900円（税込972円）
【4号】本体価格 3,800円（税込4,104円）

おすすめ

本体価格  560円（税込604円）本体価格  560円（税込604円）

シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
シュプリーム
フレーズ
コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

コロンと丸いクロワッサンにカスタードと
苺のコンフィチュールを入れ、ピンクのチョコ、
苺とクリームで春らしくデコレーション。

本体価格  650円（税込702円）本体価格  650円（税込702円）

いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
いちご
ミルフィーユ
サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

サクサクのパイに、なめらかな
クリームと苺、富山県産苺を使用した
自家製コンフィチュールを重ねて。

本体価格  650円（税込702円）本体価格  650円（税込702円）

フレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュフレーズブランシュ
ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

ホワイトショコラのムースと苺＆
フランボワーズムースの甘酸っぱさが、
舌の上で柔らかく溶け合います。

いちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルトいちごのパイタルト
パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

パイ生地に苺風味のチーズクリームと
ジューシーな苺をたっぷりのせた、
今しか食べられない季節限定のパイタルト。

スイーツ春らんまん

3/30～発売
ご予約受付中ご予約受付中

フランス
の  

４月といえ
ばコレ

！

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

苺、フランボワーズ、クワの実、３種類のベリーで
お作りした甘酸っぱいムースケーキ。
中にしのばせたココナッツクリームがアクセント。

本体価格 640円（税込691円）本体価格 640円（税込691円）

トロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュトロワルージュ

新発売

新発売

こころ踊る春にぴったりなケーキたちが勢ぞろい

さくら春はやっぱり

ヴェルフヲンス

本体価格 320円（税込345円）本体価格 320円（税込345円）
プレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンドプレミアム サクラサンド

本体価格 260円（税込280円）本体価格 260円（税込280円）
桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ桜のマドレーヌ

本体価格 2,300円（税込2,484円）本体価格 2,300円（税込2,484円）
【直径 約12cm】

ポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリルポワソンダブリル

季節
限定
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限定
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